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                       ТРАДИЦИОННО УСПЕШНЫЙ ПРОЕКТ ВСТРЕЧИ НОВОГО ГОДА В ОДНОМ ИЗ ЛУЧШИХ РЕСТОРАНОВ В  ЦЕНТРЕ ПРАГИ!!!
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www.hybernia.cz
( ul. Hybernska, Praha 1. 10 мин пешком до Староместской площади)

          В Новогоднюю ночь играет живая музыка, в полночь – фейерверк во дворике ресторана, розыгрыш призов!!!
Для любителей танцевальной музыки - ДИСКОТЕКА в винном  погребке. Гости могут прогуляться  на Староместскую  площадь  и вернуться на продолжение  Новогоднего вечера в ресторан. 
Время: 
20:00-02:00  (конферансье, поздравление с НГ, музыка, танцы, розыгрыш призов, конкурсы, подарки детям, танец восточной красавицы, цыганский танец, фейерверк, шведский стол)
 02:00 -04:00 (дискотека с DJ до утра в винном погребке)
НОВОГОДНЕЕ МЕНЮ:

Шведский стол:

1. Мини -закуски: 
     рулет из сыра с персиками, рулет из ветчины, корзиночки с крабовым коктейлем, пармская ветчина  в дынном
     соусе, помидоры  фаршированные сырным соусом  с базиликом, тарталетка с кремом из лосося

2. Закуски:

           мидии на белом вине,  карпаччо из свинины с пармезаном, маринованный  лосось с укропом, старочешский 
          “утопенец”  с луком, утиный паштет “La provance ” с вишневым соусом, галантино из утки с соусом Кумберленд, 
           ассорти из  5 видов  ветчины, английский ростбиф со специями, ассорти домашней и итальянской салями, 
           моцарелла с  томатами, сыр Гермелин с грецкими орехами, ассорти из французских сыров с грецким орехами, 
           копченый язык,  сыр Камамбер с зеленью
3. Салаты:

    салат ледовый с апельсинами и миндалем, салат из макаронных изделий с куриными грудками,  салат из фасоли с
   английским беконом, салат из помидоров с луком, греческий салат с оливками и балканским сыром,  перчики,
   огуречный салат с соусом цацики
4. Соусы:
   сырный, чесночный, французский 

5. Горячие блюда: 
  барбекю из свиных ребрышек,  копченая пражская ветчина на косточке,  мини бифштексы на гриле, куриные
          крылышки на гриле, кебаб на игле из бамбука, жареные свиные отбивные,  гуляш из дичи Hubert, филе из сома,
          фаршированная индюшатина
  6.   Канапе, орешки, чипсы:
 канапе с икрой, канапе с сыром, канапе с лососем,  канапе с ветчиной, соленый жареный  миндаль, арахис, 
          соленые палочки, чипсы                   

7. Гарниры: 
картофель по-деревенски, драники, чесночные багеты,  белый и черный хлеб, домашняя выпечка ( с сыром,
         с кунжутом, с перчиком, с тмином).
   8.   Десерты: шоколадный мусс тирамиссу, чизкейк с малиновым  сиропом,  клубничный мусс, несколько видов

   новогоднего печенья, белый шоколад, ассорти из фруктов.

А   ТАКЖЕ:
            национальное чешское новогоднее блюдо 

НАПИТКИ: 

1 бутылка минеральной воды 0,33л., 2 бокала шампанского,  0,5 бутылки вина  /чел.

     (вместо алкогольных напитков можно заказать безалкогольные, необходимо предупредить  

       заранее ).

